
manual

100% Cabernet Franc

1100 / 1200 m.s.n.m.

12 meses en barricas de roble francés

Valle de Uco y Luján de Cuyo

cosecha

viñedos 

altura

crianza 

zona

manually

100% Cabernet Franc

1100 / 1200 m.a.s.l.

12 months in french oak barrels

Uco valley and Lujan of Cuyo 

harvest

vineyards 

altitude

aging

Area

Rojo rubí con tonalidades granate. Brillante e intensidad colorante 

media. Presenta aromas a frambuesas, cassis y una suave identidad 

pirazinica como el pimiento. También están presente notas especiadas 

tales como pimenta negra y aromas balsámicos. Acompañan aromas a 

tabaco, café y notas lacticas. Entrada dulce y untuosa. Taninos redondos 

y estructura equilibrada. Persistencia frutal con buena acidez.

Ruby red with garnet hues. Bright with medium color intensity. Aromas of 

raspberries, blackcurrant, and a gentle pyrazinoic distinctiveness such as 

bell pepper. Spicy notes the likes of black pepper and balsamic aromas are 

also present. They accompany perfumes of tobacco, coffee, and lactic notes. 

Sweet and unctuous beginning. Round, velvety tannins and balanced 

structure. Persistent fruit with good acidity.

Degustación / Tasting
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