
manual, segunda semana de marzo

100% Malbec

900 m.s.n.m.

12 meses en barricas de roble francés

Valle de Uco

cosecha

viñedos 

altura

crianza 

zona

manually, the second week of march

100% Malbec

900 m.a.s.l.

12 months in french oak barrels 

Uco Valley

harvest

vineyards 

altitude

aging

Area

De color rojo intenso con destellos violetas. Aromas a pasas, frutos 

negros, café, chocolate blanco y caramelo. En boca se destaca la 

concentración, complejidad y volumen. Suaves notas de café y chocolate 

que le confiere su paso por madera con un destacado sabor a tabaco, 

elegante y armónico.

Intense red color with violet hues. Aromas of raisins, dark fruit, coffee, 

white chocolate and caramel. The palate highlights the complexity and 

volume concentration. Soft notes of coffee and chocolate that gives the oak 

outstanding flavor snuff, elegant and harmonious.

Degustación / Tasting

MALBEC

ruta provincial 50 nº 2668. rodeo del medio, maipú - mendoza, argentina +54 9 261 4914409
info@bodegasinfin.com / www.bodegasinfin.com


