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100% Merlot

1050 m.s.n.m.

12 meses en barricas de roble francés

Maipú y Lujan de Cuyo

cosecha

viñedos 

altura

crianza 

Zona

manually

100% Merlot

1050 m.a.s.l.

12 months in french oak barrels 

Maipú and Lujan of Cuyo

harvest

vineyards 

altitude

aging

Area

De color rojo-rubí profundo. Brillante con intensidad media. Presenta 

aromas a membrillos, moras, arandanos y ciruelas frescas. Se conjugan 

con notas especiadas, aceituna negra y pimienta blanca,  ensambladas 

con aromas a chocolate blanco, coco y dulce de leche provenientes de su 

crianza en roble. Vino delicado, fresco con una seductora acidez que lo 

hace jugoso y persistente. Intenso, prolongado y equilibrado, de 

agradable final. 

Purple red with violet and black hues. Scent of raspberry, blueberry, and 

plum. Also present are floral aromas such as violets and roses, accompanied 

by perfumes of chocolate and coffee, as well as lactic notes. Sweet and 

unctuous beginning. Round, velvety tannins and balanced structure. 

Persistent fruit with good acidity.

Degustación / Tasting

MERLOT

ruta provincial 50 nº 2668. rodeo del medio, maipú - mendoza, argentina +54 9 261 4914409
info@bodegasinfin.com / www.bodegasinfin.com


